
ラーメン産業展 in Kansai 特別企画出展のご案内

ラーメン産業展 in Kansai 開催概要

～麺類大試食会のご案内～

2026年関西市場で新規開拓したい方必見！

大阪・関西万博の開催により、インバウンド需要が盛り上がりを見せる関西市場！

FOOD STYLE JAPAN 2026 ＜関西＞

インテックス大阪
会　場

FOOD STYLE Kansai 実行委員会主　催

同時開催展

特別セミナー／
事前アポイント個別商談会／
特別企画ブース

併催イベント

会　期

20２６年1月28日  29日水 木

訪日外国人に人気の高い日本食といえば、ラーメン、うどん、そばなどの麺類です。前回ご好評をいただいた『Noodle WORLD Kansai ～麺類大試
食会～』を、今年も「ラーメン産業展 in Kansai」内で開催いたします！世界でも麺文化が成熟している日本では、ラーメン、うどん、そば、パスタなど、
様々なオリジナルメニューが展開されています。それらはカフェ、レストラン、居酒屋といった飲食店での提供だけでなく、テイクアウト需要にも対
応しており、メニューの幅も広がっています。また、関西市場は大阪・関西万博や IR（統合型リゾート）の影響により、都市全体が再開発されており、
新たな住宅地や商業施設の開発が進む中で、ますます注目が集まっています。それに伴い、飲食店では新メニューの導入やテイクアウト可能な商品の
開発が活発化しており、麺類の需要は今後さらに高まると見込まれます。『Noodle WORLD Kansai ～麺類大試食会～』では、麺類の商材をお持ち
の事業者と外食・中食・小売業のバイヤーとのマッチングの場を創出し、麺類市場のさらなる活性化を目指します！

インバウンド需要の回復 関西の歴史・伝統・文化IR（総合リゾート）事業

ラーメンビジネスを加速させ、ラーメンブームを支え、ラーメン業界での新規顧客開拓・販路拡大・ＰＲにおいて
外すことのできない展示会として初開催から今年18回目を迎えます。

昨年のリニューアル開催より、さらに未来への新たな一杯への提案の場として開催いたします。

出展対象
麺をお持ちのメーカー、製麺所
●中華麺　●うどん　●そば　
●つけめん　●ゆでめん　●乾麺　
●米粉麺　●グルテンフリー麺　
●代替麺　●低糖質麺　●パスタ
●だし・削り節　●調味料・タレ
●スープ・油　●トッピング材料
●サイドメニュー　　など

商談内容
・新商品の発表、提案
・新規取引先の開拓
・パートナー企業の発掘
・課題解決の提案
・製品の実演
・価格、納期の打合せ
・ＯＥＭ、ＰＢ受注 など

来場対象
麺の導入を今後検討している

下記の業態の仕入れ担当者・経営者
●ラーメン・中華料理屋　●そば・うどん屋
●居酒屋・焼鳥屋　●レストラン・焼肉屋
●日本料理・寿司屋・割烹
●カフェ・喫茶店　●ホテル・旅館　
●ファストフード・ファミリーレストラン
●中食・施設給食・施設食堂・
　コントラクトフードサービス
●スーパー・百貨店・コンビニ　●開業予定者　
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　など



FOOD STYLE Kansai 実行委員会 TEL：03-6812-9423　〒107-0062　東京都港区南青山3-1-31 KD南青山ビル2F（株式会イノベント内）

下記をご記入の上、ご返信ください。
お問合せ・ご質問は FOOD STYLE Kansai 実行委員会  廣本まで

貴社名

または TEL:03-6812-9423 ／ E-mail:k-foodstyle@innovent.co.jp
ご担当者様 E-mail

担当者名

部署・役職名

T E L

FA X

申込締切：2025年11月21（金）FAX:03-5413-8830
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１小間用イメージ

1,500mm(1.5m)

社名板：W900mm×H300mm

1,500mm(1.5m)

出展募集要項
出展料金／特別通常ブースイメージ

出展料金／特別トライアルブースイメージ

■出展料金に含まれるもの  
 小間仕様
・1小間サイズ：間口3.0m×奥行3.0m（9.0㎡）
・公式ホームページへの社名掲載
・招待状／VIP招待状（小間数に応じた枚数）

 小間仕様
・1小間サイズ：間口1.5m×奥行1.5m×高さ2.7m（2.25㎡）
・背面システムパネル（白、高さ2.7m）/社名板/
  会議テーブル１台W1,200×D600ｍｍ/パイプ椅子１脚
・公式ホームページへの社名掲載
・招待状／VIP招待状（小間数に応じた枚数）

 ご出展条件
※単独出展の場合は、食品、飲料のみ出展が可能。
（設備、機器、サービスなどの非食材はご出展いただけません）
※最大2小間までです。
※追加でゆで麺機やIHコンロなど発注される場合は追加費用が
　必要です。

❶壁面システムパネル（白）×1式
❷社名板（20文字）×1枚
❸100V2口コンセント(900W､電気使用料込み)×1個
❹LEDシームレスライト (パラペット裏）×１灯、パラペット（白）×１式
❺パンチカーペット×1式
(カラーは黒･グレー･青･赤･緑から選べます）
❻インフォメーションカウンター×1台
❼パイプ椅子×1脚
※小間数に関わらず社名板は１枚の提供です。

IH コンロ１台、冷蔵庫１ドア、共有シンク、作業台、片手鍋
・共有バックヤード

■出展料金に含まれるもの  

■注目の麺類を取り扱う出展者が同一エリアに集まることで、会場内での視認性やPR効果が向上します。
■共有で機材を使用することで、少ない負担で出展が可能！

IHコンロ１台、冷蔵庫１ドア、共有シンク、作業台、片手鍋
・共有バックヤード

４80,000円/1小間
（税別）４小間予定小間数 限定

１５０,000円/1小間
（税別）10小間予定小間数 限定

ブースイメージ

Noodle WORLD Kansai に出展すると…


